QUINONS DA INSUA

ALBARINDO

Origen

Caldelas de Mifio. Tui

Zona Red Natura 2000
Denominacion de Origen Rias Baixas

Grado alcohdlico
12,5%Vol.

Vifiedos

Variedad Albarifio.

Conduccién en espaldera con orientacion norte-sur.

Poda en Guyot simple.

Masa vegetal mantenida todo el afio, sin movimiento de tierras.

Control de vegetacion y plagas segtin normativa Red Natura 2000 para
minimizar impacto ambiental.

Granito como elemento de sujecion de la planta.

Distancia entre plantas de 2m x 2,7m.

Insolacién de 2.500 horas de sol al afio.
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Vinificacion

Vendimia manual.

Desfangado estético en frio, 48 h 7 °C.
Fermentacion con pie de cuba del propio vifiedo.

ALBARINO

NONS DA INSUA
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Notas de cata

Fase visual: Aspecto limpio y brillante, color amarillo limén, con sutiles reflejos
verdosos.

Fase olfativa: Aromas de alta intensidad, muy varietales y complejos, con
marcadas notas citricas y frutales sobre delicados matices florales.

Fase gustativa: Paso por boca agradable y persistente, con buena estructura
y frescura derivada de su marcada acidez.
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Maridaje
Ideal para todo tipo de pescados, mariscos, pastas, arroces y carnes blancas.
Acompafia a cualquier tipo de entrante.
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